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Pfifferlings Wochen

Pfifferlings Salat
Kopfsalatherzen in French-Dressing, bunte Tomaten,
Kapuzinerbllite und gebratene Pfifferlinge

€ 19,50

*k*k

Gebratenes Zanderfilet
mit Pfifferlings Nage, Bohnennudeln, Ofentomate
und Pommes Parisienne
€ 37,50

*k*k

Rosa gebratenes Kalbslendchen
mit Pfifferlingen in Krduterrahm, junge Méhrchen
und kleine Semmelknédl|
€42,50

*k*k

Tagliatelle
mit Pfifferlingen, Blattpetersilie
und Parmesanschaum
€ 26,50
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Suppen

Suppentopf ,,Gasthof Zur Post*
Klare Rindssuppe mit Frittaten, Bratnockerl, Maultasche,
Gemduse und Schnittlauch
8,50

Meerrettichschaumsuppe
mit gerducherter Forelle und Kirbiskernol
9,00

Rote Curry Zitronengras Suppe
mit Pfifferlingen und Garnele
12,50

Salate

Kleiner Beilagen Salat
Romanaherzen, Frisée, Erbsensprossen und eingelegte Tomaten mit Apfelvinaigrette
6,50

Kopfsalatherzen
mit French Dressing, CroQtons, Schnittlauch und Sprossen
7,50

Bayerischer Caesar-Salat
Romana-Salatherzen, alter geriebener Bergkdse,
eingelegte Kirschtomaten, Erbsensprossen und Brezencroutons
16.50

zusatzlich mit ...

* geflammten Ziegenkdse 20.50
* gebratene Maishdhnchenbrust 22.50
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Vorspeisen

Brotauswahl
mit Meersalzbutter, Schnittlauchél und Obatzda
7,50

Rote Beete Carpaccio
mit Mohnvinaigrette, Apfel, Walnissen und geflammten Ziegenkdse
16,00

Beef Tartar vom Weiderind
mit Senfsaat, Kapern, Cornichons, Frisée-Krautersalat und Brotauswabhl

als Vorspeise 19,00 als Hauptgang 27,00

Gerduchertes Forellenfilet
mit frischem Kren, pikantem Gurkensalat und Wildkréutern
18,50

Wiener Etagere
Kleine Backhendl mit Kartoffel-Radieserl-Salat
Gerduchertes Forellenfilet mit pikantem Gurkensalat
Kalt marinierter Tafelspitz in Kirbiskernvinaigrette, dazu Kren und Kéaferbohnen
19,50

Matjes von der Seeforelle
Mit Gurke, Apfel, Roscoff-Zwiebeln, Sauerrahm, Frisée-Blitensalat
und gebratenen Kartoffeln
21,50

Vegetarisch

Steinpilz-Spatzle
mit Pfifferlingen, geschmorten Zwiebeln, Comte Kdse und Réstzwiebeln
dazu Tomatensalat mit Basilikumaél
18,50

Kartoffel Nockerln
mit mediterranem Gemiiseragout,
Artischocke und Scarmozakdse
18,50

Riesenteller-Rosti
mit Sommergemise, Pfifferlingen, jungen Karotten, Kohlrabi,
Spinat, Spiegelei und Knusperperlen
19,50



Fleischgerichte

2 Stiick Wollwiirst mit Kalbsjus und Kartoffel-Nussbutter-Pliiree
17,50

Gebackene Briesmilzwurst mit Kartoffel-Gurkensalat
19,50

Ausgelostes Backhendl
vom Osterreichischen Gefliigel mit Kartoffel-Radieserl-Salat und Zitronendip
21,50

Schnitzel ,Wiener Art*
vom schwdbisch-hdllischen Schweineriicken mit kalt geriihrten Preiselbeeren
und knusprigen Pommes Frites
19,50

Original Wiener Schnitzel
von der Kalbslende mit kalt gertihrten Preiselbeeren und Bratkartoffeln
29,50

Schweinebraten von der Schulter und knusprigem Wammerl
vom schwdbisch-hdllischen Schwein in kraftiger Sauce,
dazu gefillte Kartoffelknédl und Krautsalat
18,50

selbstverstdndlich kénnen Sie auch nur Schulter oder nur Wammerl wéhlen

Kleine Portion nur von der Schweineschulter 14,50

Gulasch von der 6sterreichischen flachen Rinderschulter,
dazu Ofenpaprika, Essiggurkerl und Spdatzle
28,50

Geschmorte Kalbsbackerl
in Natursauce, Frihlingsgemuise und Kartoffelptree
29,50

Cordon Bleu von der Kalbslende
mit Schinken und Bergkdse gefiillt, Kohlrabigemise und Kartoffelpldtzchen
34,50

Geschnetzelte Chiemgauer Ochsenlende
in dreierlei Pfeffersauce, dazu glaciertes Gemuse und Spdtzle
36,50
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Fisch

Fischsuppe ,,Gasthof zur Post*
Saibling, Pulpo, Lachsforelle, Garnele, Blumenkohl,
kraftiger Krustentierfond, dazu gerdstetes Brot
und Sauce Rouille

kleine Portion 19,50
grof3e Portion 28,50

Gebratenes Lachsforellenfilet von der Fischzucht Birnbaum
mit Limetten Beurre Blanc, breiten Bohnen,
wildem Blumenkohl und Kartoffel-Nussbutter-Stampf
27,50

Gebratene Saiblingsfilet von der Fischzucht Birnbaum
in kérniger Senfsol3e, geschmolzene Schalotten, Spitzkohl
und gerdstete Nudelperlen
28,50

Beilagen

2 Scheiben Brot 2,50
Portion Salzbutter 2,50
Portion Pommes 6,00
Portion Bratkartoffeln 6,00
Portion Krautsalat 5,00
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Dessert

Kaiserschmarrn
mit Mandeln, Rosinen, Beeren, Vanilleeis und Apfelmus
17,50

Hausgemachte Bayrisch Créme
mit Beeren und Schokobisquit
9,50

Steirer Eis
Vanilleeis mit Kirbiskernol und karamellisierten Kirbiskernen
8,60

Yuzu-Topfenmousse
mit marinierten badischen Erdbeeren
8,60

Eierlikér Creme Brulée
mit frischen Beeren
9,50

Affogato
Kugel Vanilleeis in kleinem Espresso
5,50

Kugel Vanilleeis mit Eierlikér
6,00

Sorbets und Eis zur Wahl
bitte fragen Sie den Service bezliglich der Auswahl
3,50

Zitronensorbet
mit Grey Goose Wodka aufgegossen
11,50

Informationen UGber die in unseren Speisen & Getrdnken enthaltenen kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffe und Allergene liegen flir Sie in schriftlicher Form bereit. Bitte wenden Sie sich an den

Service.

Alle Preise in Euro





